
 

COOKING CLASSES with Chef Patrice 

We are pleased to once again be offering cooking classes with  
Chef Patrice of Mystique.   

Come join the fun! 
 

Wed – Sept. 30, 09  ITALIAN NIGHT 
Ultimate lasagna, Eggplant Parmesan, Stuffed Pork Loin. Recipes provided.   Plan to eat a lot of good food! 

Thurs – Oct. 8, 09  THE COMFORT FOODS + RISOTTO! 
A change from gourmet meals, how about good old fashioned foods that grandma used to make for us, such as 
stuffed peppers & cabbage, breaded lemon basil pork chops, buttermilk pork chops and more!  Always wanted to 
know how to make risotto, we’ll do it here.  Recipes provide.   We will sample what we make. 

Thurs – Oct. 29, 09  HOLIDAY BRUNCH IDEAS 
Get some new ideas for the holidays.  Your brunch will be the highlight of your family’s holiday!   Chef Patrice will 
give you good ideas about how to prepare things ahead of time to make your holiday a bit more enjoyable. 

Mon – Nov. 23, 09  GIFTS FROM THE KITCHEN 
Simple & inexpensive gifts that you can make from your kitchen.  This class will include packaging ideas for your gifts.  
Get ideas for the perfect hostess gift, or gifts for the teachers, delivery folks and maybe even your favorite Chef!    A 
fun evening out will have you begging for more. 

Wed – Dec. 2, 09   HOLIDAY APPETIZER & CHEESECAKE 
Let’s make appetizers that will get us into the holiday season!  Enjoy special treats that you will make with the Chef.  
Chef Patrice will teach you her secrets to making the perfect cheesecake to complete your holiday gathering. 

Wed – Jan. 13, 10  SOUPS & STEWS, BASIC KNIFE SKILLS 
Get ready for winter with easy one pot meals.  Hone your knife skills and also learn about knife sharpening.  This class 
is hands on and closed toe shoes are required.  Recipes provided.    You will get to taste what we make. 
AGES: 18 years & up (Children over 12 can register with a parent) 
COST: $32/class 
TIME: 5:45 pm – 8:30 pm 
LOCATION: Kerr McGee Center Kitchen (closed toe shoes required) 


